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POTAGE DU MARAICHER SOUPE DU SOIR

CAROTTE RAPÉE AU CITRON

FRICANDEAU DE BŒUF NUGGETS DE POULET

QUINOA AUX GRAINES SAUCE TARTARE

DUO DE LÉGUME

TRANCHE AUX FRAISES NECTARINE À LA VERRINE

POTAGE CULTIVATEUR SOUPE DU SOIR

JAMBON PERSILLÉ

FILET DE TRUITE ROSE TOMATE MOZZARELLA

BEURRE CITRONNÉ POMME GAUFRETTE

POMME VAPEUR PERSILLÉE / POIS GOURMAND

PUDDING CRÈME CARAMEL

SOUPE DU POTAGER SOUPE DU SOIR

HOUMOUS ET POIVRON GRILLÉ

ECHINE DE PORC SAUCE BARBECUE PAVÉ DE POISSON À L'ITALIENNE

PATATE DOUCE

POÊLÉE DE COURGETTES

COUPE DE FRUITS ROUGES, MENTHE FRAÎCHE TIRAMISU

POTAGE PARMENTIER SOUPE DU SOIR

SALADE TOSCANE

BROCHETTE DE VOLAILLE CÉRÉALES BERNOIS RÔTI

THYM CITRON SALADE MÊLÉE

GNOCCHI POÊLÉ / RATATOUILLE

TARTE NOIX DE COCO COMPOTE DE MIRABELLE

CRÈME DE LÉGUME SOUPE DU SOIR

TERRINE AU POIVRE

FILET DE DORADE SNACKÉ PIZZA CAPRESE

RIZ PILAW

WOK DE LÉGUMES

CRÈME BRÛLÉE MOUSSE STRACCIATELLA

POTAGE PAYSANS SOUPE DU SOIR

PETIT PÂTÉ GENEVOIS

SAUCISSE DE VEAU GRILLÉE SALADE DE CORNETTES

TOMATE AU FOUR CERVELAS MALAKOFFS

POMME DE TERRE CRÈME AIGRE

DESSERT DU 1ER AOÛT BÛCHE GLACÉE

CRÈME DE CÉLERI SOUPE DU SOIR

TERRINE DE LÉGUME

CUISSE DE PINTADE DES DOMBES BRAISÉES ASSIETTE ESTIVALE

TAGLIATELLE

JARDINIÈRE DE LÉGUME

CARROT CAKE SAUCE VANILLE CHOIX DE YAOURT

JEUDI

MIDI SOIR

LUNDI

MARDI

MERCREDI

VENDREDI

SAMEDI

DIMANCHE

Chers rÉsidents, chers clients, 

Nous vous donnons volontiers des informations dÉtaillÉes sur la prÉsence possible d’allergÈnes dans les plats du menu. En cas d’allergie ou d’intolÉrance, veuillez 

vous adresser À notre personnel de cafÉtÉria ou de cuisine qui vous renseignera.


