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POTAGE DU JARDIN POTAGE DU SOIR
CONCOMBRE À L'ANETH

CÔTE DE PORC CHARCUTIÈRE CRÈPE MARAICHÈRE GRATINÉE
POMME DE TERRE ÉCRASÉE

CAROTTE BRAISÉE

SALADE DE MELON FRAÎCHEUR ÉCLAIR VANILLE
POTAGE DU SOIR

   ANIMATION HAWAÏENNE

WRAPS AU POULET

SORBET
POTAGE PARMENTIER POTAGE DU SOIR

CHOUX FLEUR EN SALADE

CUISSE DE POULET RÔTI AUX HERBES QUICHE SAUMON ÉPINARD
POMMES FRITES

TOMATE AU FOUR

TARTE AUX FRUITS DE SAISON COMPOTE PÊCHE ABRICOT
SOUPE AU CÉLERI POTAGE DU SOIR

RAPÉ DE LÉGUMES MARINÉS

BROCHETTE DE BŒUF MARINÉE ŒUF MIMOSA SALADE RUSSE
BOULGOUR

POIVRON AU FOUR

FROMAGE BLANC, COMPOTE DE PÊCHE TRANCHE GLACÉE
VELOUTÉ DE LÉGUME POTAGE DU SOIR
TOMATE MOZZARELLA

RAGOÛT DE LAPIN À LA MARJOLAINE CHIPOS RÔTI
PILAW DU PÊCHEUR SALADE DE POMME DE TERRE

POMME VAPEUR

BABA CHANTILLY SALADE DE PASTÈQUE
CRÈME DE COURGETTE BASILIC POTAGE DU SOIR

PÂTÉ-CROÛTÉ

RÔTI DE DINDE BOL D'ÉTÉ
SAUCE DIABLE

PETIT POIS / MARET GLACÉ

PARIS-BREST ASSIETTE DE FROMAGE
SOUPE DE CRESSON POTAGE DU SOIR

TARTARE DE SAUMON

SAUTÉ DE VEAU À LA NIÇOISE VIANDE FRAÎCHE
GNOCCHI SAUTÉ TOMATE À LA GRECQUE

COURGETTE RÔTIE

GÂTEAU OPERA ASSORTIMENT DE YAOURTS

VENDREDI

SAMEDI

DIMANCHE

Chers rÉsidents, chers clients, 
Nous vous donnons volontiers des informations dÉtaillÉes sur la prÉsence possible d’allergÈnes dans les plats du menu. En cas d’allergie ou d’intolÉrance, veuillez 

vous adresser À notre personnel de cafÉtÉria ou de cuisine qui vous renseignera.

JEUDI

MIDI SOIR

LUNDI

MARDI

MERCREDI


