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LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

SAMEDI

DIMANCHE
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MIDI SOIR
POTAGE PAYSAN SOUPE DU SOIR
BETTERAVE A L'ECHALOTTE

ENTRECOTE PARISIENNE
BEURRE MAITRE D'HOTEL, FRITES
COURGETTE AU FOUR

FRUITS AU SIROP DE RHUM

OMELETTE AU FROMAGE
ET AUX FINES HERBES

CHEESE CAKE

VELOUTE DE CAROTTE
SALAMI ET CORNICHON

FILET DE RASCASSE SEBASTE
CURRY LAIT COCO, RIZ BASMATI
JULIENNE DE LEGUMES

CHOIX DE DESSERTS

SOUPE DU SOIR

TARTE CHEVRE ET TOMATE
SALADE MESCLUN

COMPOTE POMME ABRICOT

CREME DE POIREAU
CELERI A LA GRAINE DE MOUTARDE

ROTI DE PORC A LA VIGNERONNE
POLENTA
CAROTTES AU CERFEUIL

CREME CITRON ET MERINGUE

SOUPE DU SOIR

GNOCCHI VERDI ALL FORNO

COUPE DE FRAISE

POTAGE PARMENTIER
MELON AU JAMBON

KEFTEDES DU BERGER
BOULGOUR
POIVRON ROTI

BAKLAVA

SOUPE DU SOIR

POISSON AU FOUR
FACON BORDELAISE

CAKE A LA CAROTTE

POTAGE GRABURE
TERRINE DE CAMPAGNE

FILET DE TRUITE ROSE AU CAPRE
POMME A L'ANGLAISE
BROCOLIS

TARTE ALSACIENNE

SOUPE DU SOIR

CANNELLONI AUX’LEGUMES
GRATINE

BUCHE GLACEE

CREME DE BOLET
TABOULE A LA MENTHE

CUISSE DE POULET DESOSSEE
AU THYM ET ROMARIN, COQUILLETTE
TOMATE ROTIE

DONUTS VANILLE

SOUPE DU SOIR

ROULE DE JAMBON
MACEDOINE DE LEGUMES

TARTA DELLA NONNA

VELOUTE DE POIS VERTS
TARTARE SAUMON

TENDRON DE VEAU PRINTANIER
POELE DE CHAMPIGNONS
GALETTE DE ROSTI

FRAISIER

SOUPE DU SOIR

VIANDE FROIDE MAYONNAISE
SALADE DE POMME DE TERRE

YAOURTS

Chers résidents, chers clients,

Nous vous donnons volontiers des informations détaillées sur la présence possible d’allergénes dans les plats du menu. En cas d’allergie ou d’intolérance, veuillez
vous adresser a notre personnel de cafétéria ou de cuisine qui vous renseignera.



