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CRÈME DE COURGE SOUPE DU SOIR

SALADE DE CONCOMBRE À L’ANETH

BURGER DE POULET TORTILLA ANDALOUSE

NOUILLES SAUTÉES / LÉGUMES GRILLÉES SALADE FRISÉE

TIRAMISU SALADE D’ORANGE À L’ANIS

POTAGE CULTIVATEUR SOUPE DU SOIR

MACÉDOINE DE LÉGUMES

FILET DE RASCASSE POÊLÉE PAKORA DE LÉGUMES SAUCE CURRY

RIZ CRÉOLE / LÉGUMES EN JULIENNE LENTILLES CORAIL

BABA AU RHUM BAKLAVA CRÈME ANGLAISE

SOUPE VICHYSSOISE SOUPE DU SOIR

BETTERAVE AUX HERBES

CHOUCROUTE GARNIE CHÈVRE PANNÉ SUR TOAST

POMMES VAPEUR CONFIT D’OIGNONS / SALADE DE RAMPONS

TARTE AUX POMMES ET POIRES CRÈME CHOCOLAT PRALINÉ

SOUPE VERDURE SOUPE DU SOIR

RÂPÉ DE LÉGUMES VINAIGRETTE

SAUTÉ DE VEAU MARENGO MÉDAILLON DE LIMANDE POÊLÉ SAUCE TARTARE

BLÉ AU JUS / CAROTTES À L’ÉTOUFFÉ POÊLÉE DE LÉGUMES

CHOUX CHANTILLY FROMAGE ET COULIS DE MANGUE

POTAGE POIREAUX SOUPE DU SOIR

SALADE MEXICAINE

DOS DE MERLU POÊLÉ QUICHE AUX OIGNONS ET JAMBON

POMMES DE TERRE RÔTIES / JARDINIÈRE DE LÉGUMES SALADE D’ENDIVES AU NOIX

FLAN AU PAIN D’ÉPICES T RAISINS SECS MILLE-FEUILLE VANILLE

SOUPE À LA TOMATE SOUPE DU SOIR

CÉLERI RÉMOULADE

RÔTI BŒUF JUS DE PORTO CANNELLONI AUX LÉGUMES GRATINÉS

SPÄTZLI / COURGE AU FOUR

COUPE DE GLACE CHANTILLY COMPOTE DE POMMES ET COING

SOUPE DU JOUR SOUPE DU SOIR

AVOCAT AU THON

PAUPIETTES DE DINDE FORESTIÈRE ASSIETTE DU SOIR

PURÉE DE PETITS POIS / CÉLERI À LA PAYSANNE

TRANCHE MANDARINE CHARIOT DE YAOURT

JEUDI

MIDI SOIR

LUNDI

MARDI

MERCREDI

VENDREDI

SAMEDI

DIMANCHE

Chers résidents, chers clients, 

Nous vous donnons volontiers des informations détaillées sur la présence possible d’allergènes dans les plats du menu. En cas d’allergie ou d’intolérance, veuillez 

vous adresser à notre personnel de cafétéria ou de cuisine qui vous renseignera.


