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MIDI

SOIR

POTAGE A LA TOMATE
BETTERAVE A L'ECHALOTTE

SAUCISSE ROTIE AUX OIGNONS

POTAGE DU SOIR

L UNDI CROUTE AUX CHAMPIGNONS ET LARD
ENDIVES POELES / POLENTA SALADE
ROULE MOUSSE CITRON SALADE DE FRUITS
SOUPE DE COURGE POTAGE DU SOIR
SALAMI ET CORNICHON
MARDI BLANQUETTE DE LA MER RAVIOLI A LA VIANDE
RIZ PILAF / JARDINIERE DE LEGUMES SAUCE CALABRESE
MOUSSE PRALINE FAISSELLE ET COULLS DE FRULT
CREME DE CELERT POTAGE DU SOIR
SALADE D'ENDIVES AUX NOIX
VERCRED|  BOULETTES DE BGEUF SAUCE MARCHAND DE VIN ACCRAS DE MORUE FRITE SAUCE TARTARE
NOUILLES / CAROTTES BRATSEES SALADE FRISEE
STRUDEL AUX POMMES COMPOTE POMME BANANE
VELOUTE DE LENTILLES POTAGE DU SOIR
TERRINE DE CAMPAGNE
JEUDI PICCATA DE DINDE SAUCE CREME OMELETTE AU FROMAGE
BOULGOUR / RATATOUILLE POMMES DE TERRE SAUTEE
FLAN CARAMEL KIWI AU SIROP
CREME DUBARRY POTAGE DU SOIR
SALADE GRECQUE
VENDRED!| FILET DE PERCHES MEUNIERE SAUCE CITRON GALETTE DE TOFU PROVENGALE
POMMES FRITES / TOMATES AU FOUR PUREE DE PETITS POIDS
CARROT CAKE COMPOTE DE FRUITS A LA CANNELLE
VELOUTE DE CHAMPIGNON POTAGE DU SOIR
RAPE DE LEGUMES AUX AGRUMES
SAMEDI TRANCHE DE 6I60T A L'ALL QUICHE AU SAUMON FUME
BOUQUETIERE DE LEGUMES / HARICOTS BLANC AU JUS CONCOMBRE A L'ANETH
TARTELLETTE CITRON TRANCHE CHOCO-CREME
POTAGE GARBURE POTAGE DU SOIR
JAMBON CRU ET CONDIMENT
RAGOUT DE CANARD A L'ORANGE CROISSANT AU JAMBON
DIMANCHE CORN RIBS / PATATE DOUCE AU ROMARIN SALADE MELEE
CARACS CHARTOT DE YAOURT

Chers résidents, chers clients,

Nous vous donnons volontiers des informations détaillées sur la présence possible d’allergénes dans les plats du menu. En cas d’allergie ou d’intolérance, veuillez
vous adresser a notre personnel de cafétéria ou de cuisine qui vous renseignera.



