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POTAGE GRABURE POTAGE DU SOIR
BETTERAVE À L´ÉCHALOTTE

POJARSKI DE VEAU SAUCE AUX POIVRES TORTELLI AUX ASPERGES
POMME DE TERRE D'OR CRÈME DE LÉGUMES

HARICOT VERT

CHOIX DE DESSERTS SALADE FRUITS FRAIS
CRÈME DE LÉGUMES POTAGE DU SOIR

SALAMI ET CORNICHON

DOS DE MERLU MEUNIÈRE ŒUFS MOLLETS FLORENTINE
RIZ AU FOUR

DUO DE COURGETTES

PARIS BREST FLAN CHOCOLAT
VELOUTÉ DE CÉLERI POTAGE DU SOIR
SALADE GRECQUE

FILET DE POULET FORESTIER QUERELLE DE BROCHET
POMMES FRITES SAUCE HOMARDINE

CAROTTE SAUTÉE

TARTE AUX ABRICOTS FAISSELLE ET COULIS DE FRUITS
CRÈME DE POIREAU POMME DE TERRE POTAGE DU SOIR

TARTINE CHARCUTERIE

SAUCISSE DE PORC À L'AIL DES OURS CROÛTE AU JAMBON GRATINÉ
POLENTA

CÔTE DE BETTE

CRÈME BRÛLÉE ANANAS NOIX DE COCO
POTAGE DE CRESSON POTAGE DU SOIR

SALADE DE TOMATE À LA CORIANDRE

ESCALOPE DE SAUMON À L'OSEILLE SALADE PRINTANIÈRE
POMME VAPEUR

JARDINIÈRE DE LÉGUMES

SALADE DE PASTÈQUE ASSIETTE DE FROMAGE
SOUPE À LA TOMATE POTAGE DU SOIR

ASPERGE VERTE VINAIGRETTE

BOULETTE D'AGNEAU À L'ORIENTAL FLAMMENKUCHEN
SEMOULE DE COUSCOUS

LÉGUMES AUX ÉPICES

MILLE FEUILLE CRÈME VANILLE PETIT POT DE GLACE
POTAGE PRINTANIER POTAGE DU SOIR

MELON ET JAMBON CRU

PAVÉ DE BŒUF MARINÉ POÊLÉ ASSIETTE FROIDE
CROQUETTE DE RÖSTI SALADE MÊLÉE

BOUQUETIÈRE

POINTE FRUITS ROUGES, SAUCE VANILLE YAOURTS

JEUDI

MIDI SOIR

LUNDI

MARDI

MERCREDI

VENDREDI

SAMEDI

DIMANCHE

Chers résidents, chers clients, 
Nous vous donnons volontiers des informations détaillées sur la présence possible d’allergènes dans les plats du menu. En cas d’allergie ou d’intolérance, veuillez 

vous adresser à notre personnel de cafétéria ou de cuisine qui vous renseignera.


